MENU DU 31 DECEMBRE 2017 - 2018
-95¢ -

Cocktail de I'an 2017/2018
Champagne et mandarine
Gougeres aux truffes Mélanosporum &
huitre chaude au caviar d’Aquitaine.

S [ coté seine

Facon éclair au foie gras frais RESTAGURANT
de canard Mulard mi-cuit,
Tartelette & mangues José rotie.

Lan |
Pieces de Camarons
de I’ Océan Indien poélée
Accompagné d’'une eau d’herbes fraiches,
Sa bisque a I'ancienne revisitée aux épices douces.

| W |

Filet de chevreuil frais
(origine France) juste saisi,
Concassé de poivre sauvage de Madagascar

Jus facon Grand Veneur & vieux légumes oubliés.

| . |

Coque de chocolat noir Guanaja
& Ivoire a la feuille d’or,
Coeur de goyavier & son sablé a la chataigne.

RE _ann. 30
Taxes & service Inclus Boissons non incluses
EXCLUSIVEMENT SUR RESERVATION
En versant des arrhes 50 %
(par chéque , cb, espéces)
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54, Rue Sainte Anne 97400 Saint Denis
Tel.: 0262234268
Mail. : restaurantcoteseine@yahoo.fr




