
 

 

 

En 

préambule 

La coupe de Champagne Brut Dubois  

 
Sur un nuage de douceur. 

Fins bonbons de crabe au Yuzu, 

Butternut, Noisettes torréfiées & chantilly de parmesan. 

 
Les prémices à la passion Intense. 

Le foie gras frais de canard mulard du sud Ouest fait maison 

& sa ligne de truffes, son chutney & toasts. 

 
Avec la mer , la passion perdure. 

Black tiger (crevettes) juste saisis & risotto au jus de crustacés. 

 
Un ange passe. 

Carré d’agneau rôti au thym & laque de galabé, 

jus demi glace aux morilles 

& pressé de pommes de terre au vieux Comté. 

 
Dessert Love 

Le cœur framboise & Combava, 

& ses gelées de Grand Marnier, sorbet maison à la mangue José. 

Ce Menu vous est proposé au prix de 90 Euros Taxes & service inclus 
Places limitées, Exclusivement sur réservation en versant des arrhes. sur place 

Côté -Seine  54, Rue Sainte Anne  97400 St Denis Tel: 02 62 23 42 68 

Menu Saint Valentin 
Mercredi 14 Février 


