coté seine
Tete des (Meres

Samedi 25 mai au soir & Dimanche 26 mai a midi

MENU 89€ (Apéritif Inclus)
Vins au verre (3) en accord 35€

L'apéritif -
Cocktail champagne & fruits frais.
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paccossé maison,
Arrosé d'un Rhum pur canne artisanal.

Le Plat

Filet de canard farcie de foie gras & morilles,
Poivre sauvage a queue de Madagascar,
jus réduit, & galette Darphin,

légumes du Petit Marché.

estaurantcoteseine

Le Dessert
yahoo fr “Ta

Dacquoise Coco, gelée de fruit de la passion,
Ananas Victoria caramélisé
Créeme légére a la vanille Bourbon
& sorbet mangues José maison.
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